Valentynské menu

11. — 14. Gnora 2023

STUDENY PREDKRM

Cerstvy levandulovy syr Kroupa,
aronie, bazalka, chlebovy chips
doporucujeme: Rosé Tercie, Vino J. Stdvek, 30 K¢ / 0,5 dcl

HLAVNi CHOD
Hovézi svickova z farmy Mitrov,
demi-glace, fava fazole, pyré z topinambur
doporucujeme: Merlot, Vinatstoi Glos, 35 K¢/ 0,5 dcl

nebo

Kachni prso,
omacka ze suSenych Svestek a hustopecské Mandlovky,
bylinkova polenta, malinovy prach
doporucujeme: Pinot Noir, Vinaistvi Vaclav, 40 K¢/ 0,5 dcl

DEZERT
Tartaletka,
jahodové mascarpone, ¢cokolada Herufek, ruze, 24* zlato
doporucujeme: Palava Noble rot, Vinaistvi Sonberk, 40 K¢ / 0,5 dcl

Cena za trichodové menu 590 K¢ pro osobu.
Cena nezahrnuje vinné parovani.



Menu pro vas piipravil tym kuchari
pod vedenim $éfkuchaie Jana Kalouska.



